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FF Cefle (‘;6/}((%6: ef lavez les pommes dé tere, coupezles en
fines tranches. Remplissez un plat & gratin, arosez de créme

et fraiche et poivrez.
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m:{'\:n nduisez e lapin de moutarde aux herbes. Enroulez les

de Savole, morceaux avec les ranches de lard fumé.

Roussetie de :

Meonterminod _(ﬂg'bm-ez-/e& dans le plat et posez dessus les rondelles

ou Roussefle  d'oignon. Recouvrez la préparaion d'un papier d'aluminium et

Mareste!. enfournez & 200/220 °C pendant 1h30.
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== Jortez le plat du four et cowvrezle de lamelles de Beaufort.

Remettéz & grotiner e servez dés que le Beaufort a pris
- une belle couleur dorée.
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