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Appellation d'Origine Controlae ding fabirication fermiere au lait oree | Pain de campagne
et entier frovenant dim seul et méme
4 Hite, e RO oue Miel de sapin
A . | crvite lande, i e dlun procéde
ADE aniiguze, dechéore. | Pomme Golden de Savoie
S, -dlere au moiw 2 journ,
dherant lesquecls sa crodte oa prendre | Feuilles de roquette
une belle coulevr blarnc-rové et sa fite s
; e ¢ e Raisin blanc et noir
Gltevrotin une divcenr en boudbe bien
iy Tomates séchées

Graguants de Gheorotin

Coupez votre Chevrofin en portions. Déposezles sur un foast de
pain de campagne grillé, légerement beurré. Nappez de miel
de sapin. Déposez quelques fines franches de Golden de
Savole

S awe Gheorotin

Tapissez des miniassietes de fevilles de roquette finement ciselées,
posez dessus des pefites ranches de Cheviolin. Surmontez choque
tranche d'un pic en bois.

i DBrochettes de Gheorotin

2 Confectionnez une série de brachefies en allerant des cubes
i de Chevrotin ef des raisins blancs et noirs préalablement
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macérés au moins 1 h dans du Génépis Méme principe
avec des tomates séchées.
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Labus d'olcoal est dangsteus pour lo sanké. A consommer avec modération.
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