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L8 feuilleté i la Tome des Bauges

Dans un rouleau de pate fevilletée foule préte, dacoupez des carnés
de 10 x 10 em, Déposez un morceay de Tome des Bauges.
Poudrez de graines de cumin, ojoutez éventuellement une rondelle
de diol cuit. Retermez la pate, badigeonnez ces fevillelés au joune
d'eeul, puis glissezles 10 min & four chaud (180 °C) avant de servir

Le vin gui lui va bien

Au moment de |'apéritif, un pétillant de Savoie sublimera la
touche authentique de la Tome des Bauges, Présente sur voire
plateau de fromages, vous la déguslerez accompagnée d'une
Mondeuse. i

L2 pain’ gui lied conodent
= De larges franches de pain de campagne ou de la baguette
compléfe finement beurrée.
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e ek 5 Labus d'alcool est dongersux pour la santé. A consommer avec modération.




