Pains polaires
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choisissez un @ lo tomate séchée.
in bl 3
wn.r:nc ) Disposez un lit de oquette, quelques franches de tomate,
mcompc;:r des lamelles de champignon, des tanches de pomme, le
ces excellents i
gmd‘i_‘i -.‘glt)ul‘&z de fines tranches de Beaufort, refermez chaque

e
sandwich et coupezdes en 2.

=

i o L'obus d'olcool est dangereux pour lo santé. A consommer avec modération.
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