romages

f(/ﬂﬁr’(
IS P

Cassolette d’endives

& la Tomme de Savoie

i\ .. = —~

M aggre ou grasse, laitidre ou
/w-mmm fa awwa/ le Fomme de
Javore ext {fwfy;yuer far wne 1GP

jﬂ! yunum! /i (szme' m}mg;anfe
ﬁm“ e we ﬁrﬁn{wﬁm et de won
‘c‘,f/mqya. Srisant ses ardmes darns
la, générosdté et la diversité de ses

caves, elle révéle une, ;.wm(ﬁ'

variete de : GOilE. ¢ Jrua)ml L
s f‘yﬂfe’e. LR PECORGIres
£ aﬂ(#e.ﬂ!f'?ﬂc Fomme de Javode a
SO L GGGE Jawoies sur son

Jrourtour
= = o .
I | CVRIRICes
|
la rondeur large po
dune lorsqu’e

sede plat
1;7;11}((’-\'
fﬂh;/)mc"

e pelils

quide &

=

Texio 04 50 52 28 59 - Phoo Stodio Bargoend - Remercements - CFA Groisy

Contact

vez les endive

& l-_] s /K‘ {!/J"(/("’ aans L

poiviez

Fradtes gratiner 15
WIS Jervez bivlant ave
Uobus d'olcool est dongereux pour ko sanié. A consommer ovec modarafion

Promotion des Produits de Savoie - 52 avenue des lles - 7
Tél. 04 50 8818 7+ -

200 g de Tomme de Savoie
30 g de beurre

& endives

6 aiguillettes'de’ poulet

25 cl de créme liquide

2 c. & café de conceniré de tomate
| c. & café de moutarde

Sel, poivre, herbes de Provence

Sauce Worcestershire
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difficulté

personnes

revenir les aiguillettes avec des herbes de Provence

llette de poul

plats. Couvrez

de Tomme de Savoie rapée

min au four & 180°C (th.5)

du pain de impagne

994 Annecy Cedex ¢
Fax O4 50 57 69 21

www.marquesavoie.com



