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Mettez |a farine et le sucre dans un saladier, ajoutez les
ceufs entiers, mélangez en versant le ait, ajoulez le petit verre
de Génépi
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Gowghez les pommes épluchées en franches.

Yerwez le beurre fondu dans la préparation.
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()/H!ll(‘/(,:.? une pelite pDé‘E \-‘;\gulerneril graissee, ajoutez les
tranches de pommes dans la pate et versez la préparation
dans la poéle.
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l'abus d'cleaol est dangereux pour la santé. A consommer avec modération
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