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T R 1 baton decannelle
1 bouteille de Gamay de Savoie rouge
100g de sucre fin

1 jus &1 zeste de citron

difficulté 30 min

TRy

L?./JA’J(‘/? .z les poires el citronnez-les.

Fradtes fémir le Gomay de Savoie dans une grande casserole
avec les épices ef le sucre pendant 10 min.

. L’&bﬂfe'z les poires et laissez pocher 30 min.

Retirez-les délicatement aprds. qu'elles soient cuites,
pres.q
fondantes, et coldrées (vérifiez avec lo pointe d'un couteau)

Sosez-les dans un joli ramequin

g&’eﬁy) fissez-de du vin aromatisé, & mihauteur

Saissez refioidic 2h minimum avant de servir
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men. L L'abus d'alcool est dangereux pour la sonté. A consommer avec modération.
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