E 52 g E 3 Nems de Poires de Savoie
mmes Ires au gingembre

a/(e J{[ o0 /' & &gﬁqzz;z;ﬂm”ém 2 poi‘res Général Leclerc de Savoie
Indicotion Géogrophique Protégee Gndication Gpgraphigie Protégee. 1 . @ soupe de cassonade
Gidltivées en montggne, 22 pariiétes. 6 feuilles de brick
dexcgption vous gffent saveur et 30 g de sucre glace
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1/2 c. a café de gingembre en poudre
30d de jus de poire
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difficulté personnes 15 min
i | c/au ez e gril du four. Dans une casserole, faites
Osez le cuire 5 min & couvert les poires coupées en petils morceaux
dépaysement  avec la cassonade. laissez refroidir

de cefle
recelle avec 60({/)('4, les fevilles de brick en deux. Déposez 1 ¢. de compote
£ les ardmes de poire sur chacune d'elles, enroulez, puis formez chaque nem
racés d'un en repliant la 1/2 feville.
Gringet ou
d'un Ayse SYacez les nems sur une plaque de cuisson et faitesles cuire
péiillani. g sous le gril & & 8 min jusqu'a coloration.
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(Jﬁa;t!//*: dans une casserole le sucre gloce, le gingembre
et le jus de poire.

.('/l'g'ba/‘f('dwe: la souce dans 4 coupelles et disposez 3
nems dans chaque assiette, accompagnés d'une boule de
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Savole

man, fodt & L'abus d'olcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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