_@ mmes _@l res Salade aux Pommes de Savoie et Endives
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Q/g ,\_f ao-o-te Loz Bhrnes d:%?"("ﬁ"‘””." 2 Pommes Golden de Savoie
Indication Gengraphivue. Profigss %Mm%?.%@& 3 belles endives
Gidbinées en montggne, 92 varictés 100 g de cerneaux de noix
n " I daxception vous gifrent saverr et 4 diots de Savoie (2 natures/2 fumés)
@ | ge aux OMME [eae= CVOIE \ W’”M‘.“’“?””" 100 g de Tomme de Savoie en cubes
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difficulté personnes 20 min

Vinaigrette : 3 c. & soupe d'huile de
noix + 1 c. et demie de vinaigre de cidre
+ 1 c. & café de moutarde & I'estragon

Dans: 'eau fremissante, laissez cuire les diots 20 min
Pendant ce temps, lavez les endives, détfaillezles, disposezles
dans un joli plat

2 ¢ :

¢ 20tybez les pommes en fines lamelles, ajoutezdes aux endives,
dispersez les cerneaux de noix, lerminez avec les diofs en
rondelles et les cubes de Tomme de Savoie.

Vel B i TS —_
Gmulsionnez 1ous les ingrédients de la vinaigrete

Yersez aussitt sur la salade ef servez.
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