TEMPERATURES DE DEGUSTATION

Catégorie

Grands vins rouges taniques
Vieux millésimes, a leur apogée
Grands vins rouges peu taniques

Grands vins rouges avant apogée
Grands vins blancs secs

Vins rouges légers, fruités, jeunes

Vins blancs ou rosés,
Secs, légers mais expressifs

Vins blancs ou rosés secs légers
Vins effervescents - Mousseux

Vins liquoreux
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Vins de Savoie

Mondeuse + 4 /5 ans
Mondeuse + jeune, encore sur le fruit,
Pinot Noir, Gamay, structurés, riches

Chignin Bergeron, Roussette, + 3ans
Chignin Bergeron, Roussette, + jeune

Gamay léger, fruité, jeune

Chignin, Apremont, Abymes

Rosé de Savoie, Jacquére

Méthode Traditionnelle de Savoie
(vin mousseux)

Vendanges Tardives
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