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" Emmental de Javode ext & £ orygine
de la notoridte du plateaw des
Sromages savgyards. Aufowurd hai
sa provenance ef sa qualité sont
FecOnnEs wne VGP. Frvutté et
typé. cet Emmental de Tervoir est
Jfabrageé & base de lait eree dans des
ateliers de taille artisanale oie i
beneficie de sois constants. dirant
sew loggs mois o ge. Vs le
reconnaitres facdement, grice i son
margugge Yavode" en rOLGe st Sor

talon et & ses trows memym

300 g de potiron

1 pomme de terre

150 g d’Emmental de Savoie
10 ¢l de créme fraiche

3 ceufs

Noix de muscade
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Originale,
cefle recelle
s'allie parfaile
ment avec un
Vin de Savoie
Gamay
Chautagne

-
.

L” /[I(%’(’: le potiron en refirant |'écorce, les fibres et les graines.
Coupezle en morceaux. Metlezles dafis une casserole d'sau froide
salée avec la pomme de ferre, Porlez & ébullifion 15 min sur feu
moyen puis égouttez

.(/I:’(‘Olf)()l'(’! & la purée de poliron les jaunes d'ceufs, un
a un, en battant vigoureusement puis |'Emmental de Savoie
rapé et la créme fraiche. Rectifiez I'assaisonnement.

QBewryez un plat. Placez la préparation a l'intérieur ef
recouvrez d'une fine couche d'Emmental de Savoie rapé

> o
(’n(ﬂ otervrez et laissez cuire 25 min & four moyen (180°C,
th 5/6). Servez sans altendre

L'abus d'alcoc] est dangereux pour la sanié. A consommer avec modération
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